@y Apple-Crumble vom Lindenhof

Fillung zubereiten: i

Tkg Apfel (Elstar) Apfel schélen und in kleine Stiicke schneiden,

2 EL Rosinen / Cranberries mit den Rosinen oder Cranberries vermischen
und in eine gefettete Auflaufform geben.

Streuselfeig herstellen:

130g Mehl Mehl, Butter, Zucker, Zimt und eine Prise Salz
170g Butter mit den Handen oder den Knethaken des
100g weiler Zucker Handriihrgerates zu Streuselteig verarbeiten.
100g brauner Zucker

1 7L Zimt

1 Prise Salz

759 gemahlene Haselnisse Zum Verfeinem die Hasel- und Walniisse
80qg gehackte Walnisse zusammen mit den Haferflocken unterkneten

60g kernige Haferflocken  und auf den Friichten verteilen.
Ca. 30-35 min bei 200°C abbacken

Wir lieben dieses Dessert noch warm aus dem Ofen zusammen mit Vanilleeis.

Guten Appetit! E¥=E
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