
Alle trockenen Zutaten vermischen und in 4 Teile 
aufteilen, ca. 190g / Einheit.
Die Äpfel mit Schale auf einer groben Reibe raspeln 
und in 3 Teile aufteilen, ca. 330g / Einheit.
Den Boden und die Seiten einer Springform mit 
Backpapier auslegen.
75g der gefrorenen und fein geriebenen Butter auf 75g der gefrorenen und fein geriebenen Butter auf 
dem Boden der Springform verteilen.
Im Wechsel die Mehlmischung und die Apfelraspeln 
in die Springform legen und andrücken, dabei 
besteht die erste und die letzte Schicht aus den 
trockenen Zutaten.
Die restliche fein geriebene Butter auf die letzte Die restliche fein geriebene Butter auf die letzte 
Mehlschicht geben.  

Apfel-Schichtkuchen vom Lindenhof


